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TIFFI ■ BOUTIQUE HOTEL
────────────── ■ ──────────────

WIGILIA FIRMOWA
2026

ŚWIĄTECZNE SPOTKANIA FIRMOWE

OFERTA DLA FIRM

PROPOZYCJE MENU
3 warianty świątecznej kolacji

PAKIETY NAPOJÓW
3 warianty napojów do wyboru

NOCLEGI
Komfortowy pobyt w Tiffi Boutique Hotel

Świąteczne menu • wyjątkowa atmosfera • możliwość noclegu
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PROPOZYCJA I
Od 15 osób

────────────── ■ ──────────────

ZUPA
Barszcz czerwony pachnący majerankiem z uszkami

lub
Aromatyczna zupa grzybowa, crème fraîche, łazanki

DANIE GŁÓWNE
Filet z dorsza podany z kremowym sosem porowym, puree ziemniaczanym z chrzanem i

kapustą zasmażaną
lub

Filet z sandacza z sosem krewetkowym, podany z puree z kalafiora z groszkiem cukrowym

DESER
Piernik, konfitura owocowa

lub
Beza z musem piernikowym i pomarańczą

NAPÓJ
Kompot z suszonych owoców z miodem lipowym
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PROPOZYCJA II
Powyżej 20 osób

Możliwość podania dań na półmiskach na stoły lub w formie bufetu.

────────────── ■ ──────────────

ZUPA DO WYBORU
Barszcz czerwony pachnący majerankiem z uszkami

lub
Aromatyczna zupa grzybowa, crème fraîche, łazanki

DANIA GŁÓWNE
Filet z sandacza z sosem krewetkowym

Bitki wieprzowe w sosie własnym
Pierogi z kapustą i grzybami ze smażoną cebulą

Kapusta zasmażana z grzybami i grochem
Ziemniaki z koperkiem

Pierogi ukraińskie z okrasą
Mix warzyw w emulsji maślanej

BUFET ZIMNY
Kompozycja ryb wędzonych

Śledzie w trzech smakach
w oleju z cebulą i kolorowym pieprzem • w śmietanie z cebulą i jabłkiem • po kaszubsku

Filety z ryb morskich duszone w kolorowych paprykach i pomidorach
Kompozycja mięs długo pieczonych (schab, szynka, karczek) z sosem żurawinowym

Mix pasztetów polskich
Tradycyjna sałatka jarzynowa

Carpaccio z buraka z dressingiem chałwowym, rukolą, świeżymi owocami i serem feta
Pikle / masło smakowe / pieczywo wieloziarniste

BUFET SŁODKI
Mini bezy z musem piernikowym • Świąteczny makowiec • Sernik z bakaliami

NAPÓJ
Kompot z suszonych owoców z miodem lipowym
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PROPOZYCJA III
Powyżej 20 osób

Możliwość podania dań na półmiskach na stoły lub w formie bufetu.

────────────── ■ ──────────────

ZUPA DO WYBORU
Barszcz czerwony pachnący majerankiem z uszkami

lub
Zupa rybna z szyjkami rakowymi i pomidorami

DANIA GŁÓWNE
Łosoś w sosie kaparowym

Udko z kaczki confit z sosem żurawinowym
Pierogi z kapustą i grzybami

Sandacz w sosie z szyjek rakowych
Pierogi ukraińskie z okrasą

Puree ziemniaczane z chrzanem
Brokuły z pestkami dyni

Kapusta zasmażana z grzybami i grochem

BUFET ZIMNY
Kompozycja ryb wędzonych

Mięsa wolno pieczone z sosem żurawinowym
Śledzie w dwóch smakach

w oleju z cebulą • w śmietanie z jabłkiem
Filety z ryb morskich duszone w kolorowych paprykach i pomidorach

Tatar wołowy z piklami / mix pasztetów polskich / rolada z kaczki z pistacjami
Carpaccio z buraka z dressingiem chałwowym, rukolą, owocami i serem solankowym

Tradycyjna sałatka jarzynowa
Pikle / masło smakowe / pieczywo wieloziarniste

BUFET SŁODKI
Ciasto czekoladowe z wiśniami • Makowiec • Mini bezy z musem piernikowym i owocami •

Tiramisu • Sernik z bakaliami

NAPÓJ
Kompot z suszonych owoców z miodem lipowym





7
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────────────── ■ ──────────────

ZORGANIZUJMY WSPÓLNIE
WYJĄTKOWE SPOTKANIE

ŚWIĄTECZNE
Wigilia firmowa 2026

3 propozycje menu • 3 pakiety napojów • nocleg

Zapraszamy do kontaktu w celu przygotowania oferty dopasowanej do Państwa firmy.



