
AUTENTYCZNA KUCHNIA TAJSKA / AUTHENTIC THAI CUISINE

TOM  YUM  GAI / KUNG
Kurczak lub krewetki / galangal / liście kafiru / trawa cytrynowa / 

pomidory koktajlowe / grzyby słomkowe / kolendra / szczypior
Chicken or shrimps / galangal / kaffir leaves / lemongrass / 

cherry tomatoes / straw mushrooms / coriander / chives
45 PLN / 49 PLN

   TOM  KHA  GAI / KUNG
Kurczak lub krewetki / mleko kokosowe / trawa cytrynowa / galangal / 

pomidory koktajlowe / limonka / grzyby słomkowe / kolendra / szczypior
Chicken or shrimps / coconut milk / lemongrass / galangal /

cherry tomatoes / lime / straw mushrooms / coriander / chives
45 PLN / 49 PLN

ZUPY / SOUP

PAD – THAI TOFU
Tofu / makaron ryżowy / jajko / kiełki fasoli mung / orzeszki ziemne / 

cebula czerwona / sos tamaryndowy / szczypior
Tofu / rice noodles / egg / mung bean sprouts / peanuts / 

red onion / tamarind sauce / chives
49 PLN

PAD – THAI GAI / KUNG
Kurczak lub krewetki / tofu / makaron ryżowy / jajko / kiełki fasoli mung / czerwona 

cebula / orzeszki ziemne / sos tamaryndowy / szczypior
Chicken or shrimps / tofu / rice noodles / egg / mung bean sprouts / 

red onion / peanuts / tamarind sauce / chives
59 PLN / 69 PLN

NENA PAT PRIK TAI – DAM 
Smażona wołowina / warzywa / ryż jaśminowy /

czosnek / czarny pieprz / kolendra
Fried beef / vegetables / jasmine rice / garlic / black pepper / coriander

139 PLN

DANIA GŁÓWNE / MAIN COURSE



Klasyczny tatar wołowy
Polędwica wołowa / kurki marynowane / szalotka / 

ogórki marynowane / żółtko / pietruszka
Beef tenderloin / marinated chanterelles / shallots / 

pickled cucumbers / egg yolk / parsley
69 PLN

Tatar z tuńczyka
Polędwica z tuńczyka / guacamole / czerwona cebula / kolendra / 

cytrusowy sos sweet chilli
Tuna loin / guacamole / red onion / coriander / citrus sweet chilli sauce 

69 PLN

Krewetki smażone
Krewetki / czosnek / chilli / emulsja winno–maślana / grzanki / natka pietruszki

Fried shrimps / garlic / chilli / wine–butter emulsion / garlic toast / parsley
69 PLN

Antipasti (dla 2 os.)
Salami piccante / salami napoli / szynka parmeńska / camembert / ser Lazur /
parmezan / oliwki / cebulka perłowa / suszone pomidory / chutney dyniowy

Salame piccante / salame napoli / parma ham / camembert / Lazur cheese / 
parmesan / olives / pearl onion / dried tomatoes / pumpkin chutney

99 PLN

PRZYSTAWKI / STARTERS



Consome z perliczki
Consome / pierożki z perliczką / warzywa julienne / tymianek 

Consome / dumplings with guinea fowl / julienne vegetables / thyme
29 PLN

Krem z pomidorów
Pomidory świeże / pomidory pelati / mascarpone / bazylia / oliwa ziołowa

Fresh tomatoes / pelati tomatoes / mascarpone / basil / herbal oil
39 PLN

ZUPY / SOUPS 

Sałata z kozim serem
Zapiekany kozi ser / chutney dyniowy / grzanka / mix sałat / 

coulis porzeczkowe / melon / maliny / vinaigrette
Grilled goat cheese / pumpkin chutney / toast / salad mix /

currant coulis / melon / raspberries / vinaigrette
59 PLN

Sałata Cezar z kurczakiem
Pierś z kurczaka / sałata rzymska / bekon / grzanki / parmezan / sos Cezar

Chicken breast / romaine lettuce / bacon / croutons / 
parmesan / Caesar sauce

59 PLN

Sałata Cezar z krewetkami
Krewetki / sałata rzymska / grzanki / parmezan / sos Cezar

Shrimps / romaine lettuce / croutons / parmesan / Caesar sauce
69 PLN

SAŁATY / SALAD



Margherita
Sos pomidorowy / mozzarella / oregano / bazylia

Tomato sauce / mozzarella / oregano / basil
49 PLN

Capricciosa
Sos pomidorowy / mozzarella / szynka cotto / pieczarki
Tomato sauce / mozzarella / cotto ham / mushrooms

59 PLN

Salami
Sos pomidorowy / mozzarella / salami napoli

Tomato sauce / mozzarella / salame 
59 PLN

Diavola
Sos pomidorowy / mozzarella / salami piccante
Tomato sauce / mozzarella / salame piccante 

59 PLN

Quattro formaggi
Sos pomidorowy / mozzarella / kozi ser / gorgonzola / parmezan

Tomato sauce / mozzarella / goat's cheese / gorgonzola / parmesan
59 PLN

Parma
Sos pomidorowy / mozzarella / szynka parmeńska / rukola / parmezan

Tomato sauce / mozzarella / parma ham / arugula / parmesan
69 PLN

Gamberi
Sos pomidorowy / mozzarella / krewetki / karczochy / świeży czosnek / 

natka pietruszki
Tomato sauce / mozzarella / shrimps / artichokes / fresh garlic / parsley

69 PLN

PIZZA / PIZZA



Penne z polędwiczką
Polędwiczka wieprzowa / cukinia / cebula / Żubrówka / chilli / rukola / 

czosnek / sos śmietankowy / parmezan
pork tenderloin / zucchini / onion / bison grass vodka / chilli / arugula / 

garlic / cream sauce / parmesan
59 PLN

Tagliatelle alla alfredo
Tagliatelle / krewetki / sos śmietanowy / parmezan / białe wino / cebula / 

pietruszka / czosnek
Tagliatelle / shrimp / cream sauce / parmesan / white wine / onion / 

parsley / garlic
69 PLN

MAKARONY / PASTA 

Tiffi Burger
Wołowina / bułka brioche / pikle / pomidor / sałata / 

sos z karmelizowanej cebuli / cheddar / frytki
Beef / brioche bun / pickles / tomato / lettuce /

caramelized onion sauce / cheddar / fries
79 PLN

Filet z Sandacza
Sandacz / risotto / masło krewetkowe / chorizo / dynia / chips z pora

 Zander / risotto / shrimp butter / chorizo / pumpkin / leek crisps
129 PLN

Stek z sezonowanej polędwicy
Polędwica wołowa / sos pieprzowy / salsefia / szalotka / pomidor cherry / 

puree ziemniaczane
Beef tenderloin / pepper sauce / salsify / shallots / cherry tomatoes /

potato puree
149 PLN

DANIA GŁÓWNE / MAIN COURSE



DODATKI / SIDE DISHES

Focaccia
Rozmaryn / oliwa z oliwek / sól morska

Rosemary / olive oil / sea salt
19 PLN

Frytki  / Frytki z batatów
Fries / Sweet potato fries 

19 PLN

Puree ziemniaczane 
Potato puree

19 PLN

Mix sałat
Sałaty / pomidory koktajlowe / pestki dyni / vinaigrette

Mix of salads / cherry tomatoes / pumpkin seeds / vinaigrette 
19 PLN

Mazurskie marynaty
Masurian pickles

19 PLN

DESERY / DESSERTS

Beza Tiffi
Beza / krem mascarpone / migdały / orzechy / świeże owoce / sos malinowy

Meringue cake / mascarpone cream / almond / nuts / fresh fruits / raspberry sauce
39 PLN

Sernik Tiffi
Kremowy sernik / Bailey’s / biała czekolada / mus czekoladowy

Creamy cheesecake / Bailey’s / white chocolate / chocolate mousse
39 PLN



Cisowianka Perlage / Classic  300ml     12 PLN

Cisowianka Perlage / Classic  750ml     19 PLN

San Pellegrino / Acqua Panna  750ml     25 PLN

Coca–Cola / Coca–Cola Zero / Fanta / Sprite / Tonic Kinley 250ml     12 PLN

J.Gasco Tonic 250ml     16 PLN

Red bull / Red bull Zero  250ml     18 PLN

Fuze Tea brzoskwiniowa / cytrynowa 250ml     12 PLN

Soki owocowe Cappy jabłkowy / pomarańczowy 250ml     12 PLN 

Sok świeżo wyciskany pomarańczowy / grejpfrutowy / mix       26 PLN

GREEN – mięta / bazylia / jabłko / gruszka         29 PLN

ORANGE – imbir / miód / marchew / jabłko / pomarańcza         29 PLN

RED – burak / miód / jabłko / pomarańcza         29 PLN

NAPOJE ZIMNE / COLD BEVERAGES

TIFFI FRESH

Espresso 14 PLN

Espresso Doppio 19 PLN

Café Créme 16 PLN

Cappuccino 16 PLN

Latte Macchiato  19 PLN

Flat White 19 PLN

Kawa bezkofeinowa  19 PLN

Herbata Ronnefeldt 19 PLN

English Breakfast / Green Dragon / Earl Grey / Morgentau / 

Cream Orange / Sweet Berries / Jasmine Gold / Refreshing Mint

NAPOJE CIEPŁE / HOT BEVERAGES

Lemoniada  300ml     19 PLN

Arbuz–bazylia / marakuja–wanilia / grapefruit–rozmaryn

Lemoniada  1000ml     36 PLN

Arbuz–bazylia / marakuja–wanilia / grapefruit–rozmaryn

Napar imbirowy z miodem i cytryną 19 PLN

Imbir / cytryna / miód / rozmaryn / goździki / suszona cytryna 

NAPOJE BEZALKOHOLOWE / SOFT DRINKS



Flower Sour 39 PLN

likier fiołek–wanilia / Ostoya / sok z cytryny / białko

Pink Lady 39 PLN

Beefeater / kordiał grapefruit–rozmaryn / różowy pieprz / sok z grapefruita

Limoncello Spritz 39 PLN

Limoncello / prosecco / woda gazowana / cytryna

Gin Basil Smash 39 PLN

Beefeater / bazylia / sok z cytryny / syrop bazyliowy

Mai Tai 39 PLN

Havana 3 YO / Havana 7 YO / Cointreau / Orgeat / ananas / sok z cytryny

Limoncello Spritz 35 PLN

Limoncello 0% / prosecco 0% / woda gazowana / cytryna

Aperol Spritz 35 PLN

Martini Vibrante 0% / prosecco 0% / woda gazowana / syrop spritz

Fresh Passion 35 PLN

Gordon 0% / marakuja / mięta / sok z cytryny / białko / puree z marakui

Espresso Tonic 35 PLN

Espresso doppio / J.Gasco Tonic / cytryna

MENU SEZONOWE / SEASONAL MENU

KOKTAJLE / COCKTAILS

NAPOJE BEZALKOHOLOWE / SOFT DRINKS



Vodka Sour 39 PLN

Ostoya / Angostura Bitters / sok z cytryny / syrop cukrowy / białko

Whisky Sour 39 PLN

Jameson / Angostura Bitters / sok z cytryny / syrop cukrowy / białko

Old Fashioned 39 PLN

Woodford Reserve Bourbon / Angostura Bitters / cukier trzcinowy

Moscow Mule 39 PLN

Ostoya / piwo imbirowe / sok z limonki / syrop cukrowy

Mojito 39 PLN

Havana 3 YO / limonka / mięta / cukier trzcinowy / woda gazowana 

Old Cuban 39 PLN

Havana 7 YO / Prosecco / Angostura bitter / limonka / syrop cukrowy / mięta

Negroni 39 PLN

Bulldog / Martini Rosso / Campari

Espresso Martini 39 PLN

Wódka infuzowana wanilią / Kahlua / syrop waniliowy / espresso

Pornstar Martini 39 PLN

Wódka infuzowona wanilią / Prosecco / puree z marakui / syrop waniliowy /

sok z limonki / białko / marakuja 

Penicylina 39 PLN

Dewar’s 12 YO / Benriach 10 YO Smoky Ten / sok z cytryny / 

kordiał imbirowy / ginger ale

KOKTAJLE TIFFI CLASSIC / TIFFI CLASSIC COCKTAILS



Perrier-Jouët Grand Brut

Grand Brut to doskonały wytrawny szampan, który stanowi idealne wprowadzenie do stylu 
charakterystycznego dla Perrier-Jouët.

Świeży, owocowo-kwiatowy aromat, wzbogacony odrobiną przypraw z nutą wanilii. Idealnie 
zbalansowany, o gładkiej, przyjemnej strukturze i lekko maślanym smaku.

Szczepy: Chardonnay 20%, Pinot Noir 40%, Pinot Meunier 40%

Perrier-Jouët Blason Rosé

Blason Rosé to pierwszy różowy szampan, stworzony przez Perrier-Jouët. To wyszukana 
kompozycja 50 win szczepów Pinot Noir, Pinot Meunier i Chardonnay.

Subtelny różowy kolor jest efektem dodania niewielkiej ilości czerwonego wina z winogron 
Pinot Noir. Blason Rosé to szampan o wyjątkowym łososiowym kolorze i urzekającym aromacie 

owoców granatu oraz czerwonych pomarańczy, pięknie uzupełnionym o nuty kwiatowe.
Szampan jest niezwykle bogaty i złożony.

Doskonały smak zwieńcza długi, intensywny finisz.

Kieliszek
69 PLN

Butelka
599 PLN

Butelka
699 PLN



G.H. Mumm Grand Cordon Brut 12,5% alk.  But. 399 PLN

G.H. Mumm Olympe Demi Sec 12,5% alk.  But. 399 PLN

G.H. Mumm Grand Cordon Rose 12,5% alk. But. 449 PLN

G.H. Mumm Ice Extra Demi Sec 12% alk. But. 449 PLN

Ruinart Brut 12% alk. But. 799 PLN

Ruinart Brut Blanc de Blancs 12,5% alk.  But. 799 PLN

Ruinart Rose 12,5% alk. But. 799 PLN

Dom Perignon Brut 12,5% alk. But. 1999 PLN

Louis Roederer Cristal 2014 12,5% alk. But. 2299 PLN

Krug Grand Cuvee 170 Eme 12,5% alk. But. 2499 PLN

SZAMPANY / CHAMPAGNE

WINA MUSUJĄCE / SPARKLING WINES

Tosti Extra Dry Prosecco DOC 11% alk.  Kiel. 29 PLN / But. 129 PLN 

Adami Bosco Valdobbiadene Prosecco Superiore 11% alk. But. 249 PLN

WINA RÓŻOWE / ROSE WINES

Minuty rose cotes de provance / Prowansja – Francja 13% alk. Kiel. 49 PLN / But. 249 PLN

BY. O T T / Prowansja – Francja 13% alk.  But. 299 PLN

Whispering Angel / Prowansja – Francja 13% alk. But. 449 PLN

Domaines Ott Clos Mireille Rose / Prowansja – Francja 13% alk. But. 449 PLN



Pasqua Chardonnay di Puglia / Apulia – Włochy 12,5% alk.  Kiel. 29 PLN / But. 99 PLN

Preiss Zimmer Reserve Riesling / Alzacja – Francja 12,5% alk. Kiel. 39 PLN / But. 179 PLN

Tiffi Wine Selection Chardonnay / Alto Adige DOC – Włochy 14% alk. Kiel. 39 PLN / But. 159 PLN

Lawson’s Dry Hills Sauv-Blanc / Marlborough – Nowa Zelandia 13,5% alk. Kiel. 49 PLN / But. 249 PLN

Terlan Gewurztraminer Alto Adige DOC / Adyga – Włochy 14% alk.  But. 299 PLN

Chablis Louis Jadot / Burgundia – Francja 12,5% alk. But. 399 PLN

La Chablisienne Chablis 1er Cru / Burgundia – Francja 12,5% alk. But. 399 PLN

Domaines Ott Clos Mireille / Prowansja – Francja 13% alk. But. 449 PLN

Pouilly - Fuisse Louis Jadot / Burgundia – Francja 13% alk. But. 599 PLN

WINA BIAŁE / WHITE WINES

Pasqua Montepulciano d’Abruzzo / Apulia – Włochy 13,5% alk. Kiel. 29 PLN / But. 99 PLN

Tiffi Wine Selection Pinot Nero / Alto Adige DOC – Włochy 13,5% alk. Kiel. 39 PLN / But. 159 PLN

Primitivo Di Manduria Sessantanni DOP / Apulia – Włochy 14,5% alk. Kiel. 59 PLN / But. 299 PLN

Chateau Bonnet Reserve A.O.C. / Bordeaux – Francja 14% alk.  But. 299 PLN

Pinot Noir Louis Latour / Burgundia – Francja 12,5% alk. But. 299 PLN

Lawson Dry Hills Pinot Noir / Marlborough – Nowa Zelandia 13,5% alk. But. 299 PLN

Cerro Anon Gran Reserva Rioja DOCa / Rioja – Hiszpania 14% alk. But. 299 PLN

Il Grigio Chianti Classico Riserva / Toskania – Włochy 13,5% alk. But. 399 PLN

Gigondas Michel Chapoutier / Dolina Rodanu – Francja 14% alk. But. 449 PLN

Marques De Murrieta Reserva Finca Ygay / Rioja – Hiszpania 14,5% alk. But. 449 PLN
  

Le Difese IGT / Toskania – Włochy 14% alk. But. 549 PLN

Catena Alta Malbec Mendoza / Argentyna 13,5% alk. But. 599 PLN

Amarone Monte Zovo DOCG / Venetto – Włochy 16% alk. But. 699 PLN

Sassicaia Tenuta DOC / Toskania – Włochy 14% alk. But. 2899 PLN

WINA CZERWONE / RED WINES



APERITIF & VERMOUTH

Ouzo 37,5% alk.                            19 PLN
Aperol 11% alk.                                  19 PLN
Jagermeister 35% alk. 19 PLN
Campari 25% alk.                                19 PLN
Martini 14,4% alk. 19 PLN
Lillet 17% alk.  25 PLN

RUM

Havana 3 YO 37,5% alk.       26 PLN
Havana 7 YO 40% alk.  29 PLN
Botucal Mantuano 40% alk.  29 PLN
Dictador 12 YO 40% alk.  36 PLN

GIN

Beefeater 40% alk. 26 PLN
Bulldog 40% alk. 29 PLN
Bombay Sapphire 40% alk. 29 PLN
Hendricks 41,5% alk. 39 PLN
Monkey 47 47% alk. 39 PLN

TEQUILA

El Jimador Blanco 38% alk. 26 PLN
El Jimador Reposado 38% alk. 26 PLN    
Olmeca Blanco 38% alk. 29 PLN
Olmeca Repos. 38% alk. 29 PLN
Herradura Plata 40% alk. 36 PLN
Don Julio Blanco 35% alk. 36 PLN
Patron Reposado 40% alk. 46 PLN

LIKIER / LIQUOR 

Malibu 18% alk. 19 PLN
Sambuca 40% alk. 19 PLN
Passoa 15% alk. 19 PLN
Baileys 17% alk. 19 PLN
Kahlua 16% alk. 19 PLN
Amaretto 21% alk. 19 PLN
Cointreau 40% alk. 19 PLN
Limoncello 21% alk. 19 PLN
Chambord 16,5% alk.  26 PLN
St Germain 20% alk.  26 PLN

BRANDY 

Grappa 40% alk. 26 PLN
Metaxa Grande Fine 40% alk. 29 PLN

KONIAK

Henessy VS 40% alk.  36 PLN
Martell VSOP 40% alk. 36 PLN
Remy Martin VSOP 40% alk. 36 PLN
Remy Martin XO 40% alk. 99 PLN

BLENDED WHISKY

Jameson 40% alk. 26 PLN
Tullamore Dew 40% alk. 29 PLN
Dewar’s 12 YO 40% alk. 36 PLN
Chivas 12 YO 40% alk. 36 PLN
J. Walker Black 40% alk. 39 PLN
J. Walker Gold 40% alk. 59 PLN
J. Walker Blue 40% alk. 89 PLN

TENNESSEE WHISKEY / BOURBON 

Jim Beam Bourbon 40% alk.     26 PLN
Jack Daniel’s NO.7 40% alk. 29 PLN
Jack Daniel`s Honey 35% alk. 29 PLN
Jack Daniel`s Fire 35% alk. 29 PLN
Jack Daniel`s Rye 45% alk. 29 PLN
Jack Daniel`s Gentleman 40% alk. 36 PLN
Woodford Reserve Bourbon 43,2% alk. 39 PLN
Jack Daniel`s Single Barrel 45% alk. 49 PLN
Jack Daniel`s Sinatra Select 45% alk. 79 PLN

SINGLE MALT WHISKY

Wood Board Tiffi – set degustacyjny  69 PLN
Benriach 10 YO Smoky Ten, 10 YO, 12 YO
Benriach 10 YO 43% alk. 39 PLN
Benriach 10 YO Smoky Ten 46% alk. 46 PLN
Benriach 12 YO 46% alk. 49 PLN
The GlenDronach 12 YO 43% alk. 46 PLN
The GlenDronach 18 YO 43% alk. 79 PLN
The GlenDronach 21 YO 43% alk. 89 PLN
Aultmore 12 YO 46% alk. 49 PLN
GlenGlassaugh Torfa 50% alk. 49 PLN
GlenGlassaugh Revival 46% alk. 59 PLN
GlenGlassaugh Evolution 50% alk. 59 PLN
Craigellachie 13 YO 46% alk. 59 PLN

WÓDKA / VODKA

Ostoya 40% alk. 26 PLN
Finlandia 40% alk. 26 PLN
Finlandia smakowa 37,5% alk. 26 PLN
Absolut Blue 40% alk. 26 PLN
Belvedere 40% alk. 39 PLN
Chopin Black 40% alk. 39 PLN
Potocki 40% alk. 39 PLN
Grey Goose 40% alk. 39 PLN

PIWO / BEER

Pilsner Urquel  0,3l / 0,4l 4,4% alk. 17/19 PLN
Browar Kormoran 0% – 6,2% alk. 19 PLN
Świeże, Miodne, 1/100, Irish, 
1/100 pigwa z miodem, 
Warmińskie rewolucje, Podpiwek,  
Witbier, Wiśnia w piwie 
Corona Cero 0% 0,33l 19 PLN


